PROGRAMMA

“  CONOSCERE  IL MONDO          DEL VINO ”
IL CORSO SI SUDDIVIDERA’ IN SETTE INCONTRI

VITICOLTURA:

la vite, l sua evoluzione, la diffusione mondiale, i vitigni autoctoni

ed i vitigni internazionali.

Degustazione di tre vini italiani: 1 del Nord, 1 del Centro, 1 del Sud.

CHIARETTO  DEL GARDA

                ORVIETO

               NOGROAMARO

L’UVA:  

le varie tipologie, la maturazione,la zonazione,la raccolta e la destinazione.

Degustazione parallela di tre vini italiani differenti per clima.

CHARDONNAY  ALTO  ADIGE

CHARDONNAY  EMILIA  ROMAGNA

CHARDONNAY  SICILIA

    03)   IL  VINO:

come si produce, il mosto ed i suoi componenti, come si trasforma il mosto in vino ed influenza  dei diversi sistemi di vinificazione sulla qualità del vino.

Degustazione di tre vini italiani :

un bianco, un rosato, un rosso

LUGANA

RIVIERA  PUGLIA

TEROLDEGO

   04)   COMPONENTI DEL VINO:

                l’importanza dei vari componenti sulle percezioni sensoriali.

Aromi, profumi, sapori.

Degustazione di tre vini:

uno acidulo giovane, un rosso medio corpo, un rosso affinato.

ORTRUGO

LAGRAIN

CANNONAU

VINI  FRIZZANTI  E  SPUMANTI:

tipologie delle uve, metodi di produzione e sistema di conservazione.

Degustazione di quattro vini:

un rosso frizzante, uno spumante charmant secco,

uno spumante classico brut o satin,

uno champagne brut o cremant o nature.

LAMBRUSCO

                   PROSECCO  SPUMANTE

                  FRANCIACORTA  SPUMANTE

                  CHAMPAGNE

VINI  PASSITI  LIQUOROSI  ED  AROMATIZZATI:

zone vocate, tipologie, tecniche di appassimento, tecniche di produzione, i passiti d’Italia.

Degustazione di tre vini:

RECIOTO  BIANCO

MALVASIA  O  ZIBIBBO

MARSALA

PRINCIPI BASE PER L’ABBINAMENTO CIBO VINO:

degustazione di quattro vini con abbinamento di pane neutro,

formaggio grana, salame, cioccolato fondente e:

uno spumante, un bianco giovane, un rosso di tre o quattro anni, un Porto o un Marsala:

CUSTOZA SPUMANTE CABERNET

BAROLO  CHINATO

PORTO/MARSALA  

____________________________________________________________

