GLI    SPECIFICI

Gli specifici sono da considerare dei “master”, generalmente di quattro lezioni, dove si cerca di entrare in maniera peculiare nella materia che si andrà a trattare .

La grande attenzione che viene data nell’ uso dei prodotti, sempre e di assoluta prima qualità e facilmente reperibili, serve ai partecipanti a renderli consapevoli dell’ importanza che la qualità degli elementi impiegati ha nella buona riuscita di ciascuna preparazione.

Durante questi incontri vengono date indicazioni per la presentazione delle varie pietanze sia con supporto di salse dolci o salate o con verdura o frutta.

